PLAGA COMTAT DEL ROSELLO, 6 (PALMA) |
(® 97149 54 49 | CERRADO DOMINGOS |
PRECIO MEDIO: 30 EUROS

(a1 MRS = B R M NOTABLE
SERVICIO it i v wosisbesane s i ol BIEN
HODEEA L J 20 il e o b NOTABLE
DECORACION/AMBIENTE ... ivvviinnns BIEN
CALIFICACION GLOBAL 14/20

AZABACHE

VAZQUEZ LOPEZ, 22 | (&) 959 257528 |
CERRADO SABADOS Y DOMINGOS
PRECIO MEDIO: 40 EURCS

(007 x| - SO S BIEN
SERNICHO: ;& o S s b e s e BIEN
BODEGA., . ... .. .. APROBADO
DECORACION/AMBIENTE. . ........... ... BIEN
» CALIFICACION GLOBAL 12/20

AROLA-LA MESA DEL CHEF

MARINA, 19-21 (HOTEL ARTS) | (&) 93 483 80 90 |
CERRADO LUNES Y MARTES | PRECIO MINIMO
DE LA MESA: 1,500 € (MAXIMO 8 COMENSALES)

COCIIBY s v ncnmmmzmas s ... NOTABLE
SERVICIO, | cvariera it sl stiiasi o NOTABLE
Ta o] T L I NOTABLE
DECORACION/AMBIENTE. . .......... NOTABLE
" CALIFICACION GLOBAL 15/20

@ Prohibido fumar

e
comienzo se debe al equipo
dirigido por Pedro Vazquez,

L0 L L L L

Oims.

]
Pza. Comtat del Rosells, 6

el chef, y susegundo, Pedro e
Ferndndez, formados en la A
Escuela de Hosleleria de las = W08

S Mayor

Iles Balears, hoy por hoy, la
cunadelos mejores cocine-
ros de Mallorca. En este es-

Cors

B et

tronco de bacalao confitado
7 con almejas). La carta de vi-
nos, extensa y variada, de-
nota el seguimiento de la
oferta mas reciente y es
obra del maitre y sumiller
Salvador Egea.

iNIGO MORALES DE RADA

&

S
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Azabache es un establecimiento de éxi-
to situado en pleno centro de Huelva
donde, junto a una concurrida barra de
tapas con precios muy contenidos y
grandes productos atlanticos y de la Se-
rrania de Aracena, hay un pequefio co-
medor que, si se tiene reserva previa,
es un remanso de paz.

Lo mejor de Azabache son, sin duda
alguna, las espléndidas coquinas, he-
chas muy levemente a la
plancha, el espectacular
jamén ibérico de la serra-
nia de Aracena y los sen-
sacionales taquitos de
pescados asados, como el

Pan
Menjas

atin (en temporada), el 5
. © R
rape, la corvina y el pez o
espada, perfectos de ju- Ay
s

gosidad y elegancia gus-

Azabache
0O/ Vazquez Lépez, 22|

tativa. Ademds, aunque en tono ya algo
menor, merecen la pena las pimenta-
das de anchoas y ventresca; la rica en-
salada de berenjenas, pimiento y ja-
mén; los deliciosos huevos de choco a
la plancha; diversas chacinas serranas
como el lomo embuchado, el salchi-
choén, el morcon y el chorizo; el sabro-
5o bacalao a la rotefia; el delicioso re-
vuelto de gurumelos (Amanita ponde-
rosa) y diversas presenta-
ciones de carnes a la plan-
cha, ya sean de ibérico,
entre las que destaca la
presa, de cordero o de ter-
nera retinta, ademis del
suiso de carrillada de cer-
do en salsa de Pedro Xi-
ménez.
'/
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i RAIMUNDO G2 DEL MORAL

Ritz Carlton, la compaiiia de hoteles, se ha
empetiado en tener mesa de prestigio en
todos sus establecimientos. Yalo hace con
Gordon Ramsayy, ahora, ha comenzado
con su otro peso pesado, Sergi Arola, enel
Arts de Barcelona. Una mesa fuera del
mundanal ruido, incrustada en la nueva
cocina, con vistas pero cerrada, con ex-
quisita decoracion minimal, servicio ex-
clusivo v menti degustacion largo y tam-
bién dialogante (se puede

escoger, segmenlar, repetir, :
elc.). Las propuestas de Ser-
gi aqui son mds de oratoria
que de debate; pero esa apa- <
rente simplicidad es, enrea-
lidad, una chispeante e ines-
perada fiesta que mezcla,
con altas dosis de diversion
no exentas del acerado rigor

Arola - La Mesa del Chef
Hotel Arts
C/ Marina, 18-21

de Arola, productos excelentes, cocciones
espectaculares y conjugaciones hedonis-
tas. Una posible eleccion podria consis-
tir en la ensalada de patata y queso de ca-
bra; el bacalao ala miel; las lascas de presa
ibérica con Idiazdbal; las virutas de cigala,
helado de boletus y esparragos; las alca-
chofas marinadas en perejil y ajo; las fa-
mosas patatas bravas; lag sardinas ahu-
madas y fritas con mojo picén; las esper-
denyes guisadas con su ve-
louté... O mas marisco. O
menos pica pica. La bodega,
libre. Enverdad, todolo que

& se quiera dentro del colori-

2 douniverso aroliano, bajo la

implacable mirada de su

o hermano Eddy. La mesa es
para ocho comensales.

XAVIER AGULLO

Restaurante con zona de fumacdores

|

Permitido fumar



